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Categorias de presentacion de resultados: Los limites varian segun el nivel de madurez para una 6ptima adaptacion a la percepcion del consumidor. Las lineas oblicuas representan los niveles de estructura limitante para cada categoria. Verde intenso: 4,8 a 8,4; Verde medio: 4 a 7,2;

Verde claro: 1 a 6,5; Maduracién intensa: 2,5 a 7,8; Maduracién media: 1,8 a 4,8; Maduracion ligera: 0,3 a 4.




